UNSER REMSTALMENU

Feldsalat und Blattsalate in Himbeerdressing
mit Brotcroutons und Sprossen

k%

Schweinefiletspitzen in kérniger Senfsauce
von der Schorndorfer Senfmanufaktur
mit glasiertem Gemiise
und hausgemachten Spatzle

kkx

2 Schwabische Apfelkiichle
in Zimtzucker mit Vanilleeis

Mendi pro Person 32,00 €
SUPPEN UND KLEINE GERICHTE

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
Kirbis-Ingwerrahmsiipple mit Kerndl und gerdsteten Kernen

Tranche vom schottischen Biolachs hausgeraucht

und in Butter gebraten auf einem Perlgraupenrisotto und Krauterdol
2016 Durbacher Grauer Burgunder Q.b.A. trocken, Weingut Graf Wolff Metternich, Durbach/Baden 0,1 14,80 €

Rindertafelspitz in kraftiger Briihe
mit Gemuse, Kartoffeln und frischem Meerrettich

HAUPTGERICHTE FRISCH VOM MARKT

Schwabisches Linsengericht von der Alblinse mit Saitenwiirstle ©®
gerauchtem Bauch und handgeschabten Spatzle

Perlgraupenrisotto mit gebratenen Austernpilzen
auf glasiertem Herbstgemiise und geriebenem Appenzellerkase

Zanderfilet mit der Haut kross gebraten
auf Filderrahmkraut und Kartoffeln
2016 WeiBer Burgunder ,Romerschanze™ Q.b.A. trocken, Weingut Finger, Eimsheim/Rheinhessen 5,00 €

Lammbhtifte mit Rosmarin gebraten

auf zweierlei Bohnengemdtise und Kartoffelkrapfen
2017 Blaufrankisch ,,Bunter Mergel" Q.b.A. trocken, Weingut K. Haidle, Stetten i.R. 0,1 1 5,00 €

Kotlett vom Ibericoschwein mit Feigenchutney und Chorizo

auf zweierlei Bohnengemise und Kartoffelkrapfen
2016 Tempranillo 7 meses D.O. Bodegas Fuentespina, Ribera del Duero/Spanien 0,1 15,20 €
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