
 

 

UNSERE MITTAGSEMPFEHLUNGEN 
 
KLEINERE GERICHTE 
 
Schwäbisches Alblinsengericht mit Saitenwurst 
gerauchtem Schweinebauch & handgeschabten Spätzle  18,50 € 
 
Zwei Filetmedaillons vom schwäbischen Landschwein 
in Champignonrahmsauce & handgeschabten Spätzle  24,00 € 
 
Paniertes Schnitzel aus der Kalbshüfte 
mit Kartoffel-Endiviensalat & handgerührten Preiselbeeren  28,50 € 
 
»Skrei« 
Tranche vom Winterkabeljau mit Taggiasche-Oliven 
Kapern, Basilikum & knusprigen Kartoffeln  31,50 € 
 
2022 Weissburgunder Strümpfelbach trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,30 € 
 
 
FEINE KREATIONEN 
 
Gebratener Kräuterseitling 
auf feinen Steinpilzrahmnudeln & geschmorten Bundkarotten 27,00 € 
 

2022 »Räuber« Rotweincuvée trocken, Eig. Weinberg »Am Brombergle« 
Ausbau: Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 l 4,00 € 
 
Saurer Braten vom Bürgermeisterstück in Lembergersauce geschmort 
mit Wintergemüse, hausgemachten Knöpfle & Preiselbeerkompott 33,00 € 
 

2022 Lemberger trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,70 € 
 
Perlhuhnbrust mit Rosmarin gebraten 
auf feinen Steinpilzrahmnudeln & geschmorten Bundkarotten 32,00 € 
 

2022 »Räuber« Rotweincuvée trocken, Eig. Weinberg »Am Brombergle« 
Ausbau: Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 l 4,00 € 
 
Rostbraten vom deutschen Färsenrind in kräftiger Kalbsjus 
mit gedämpften Zwiebeln & knusprigen Bratkartoffeln  33,50 € 
 
Filet vom Flusszander mit Speckschmelze 
auf Filderrahmkraut & Kräuterkartoffeln 34,00 €  
 

2022 Riesling Strümpfelbach „Vom bunten Mergel“ trocken 
Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,80 € 
 
 
DAZU ODER VORNE WEG 
 
Knackiger Beilagensalat in Frenchdressing 
mit gerösteten Brotcroutons & Sprossen 7,50 € 
 
WEIN-HIGHLIGHT 
 
2021 Lemberger Strümpfelbach „Altenberg“ trocken 
Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 8,80 € 
 
 
     Vegetarisch         Vegan         Weinfreundschaft       Fragen Sie nach unserer veganen/veget. Speisekarte 
 
1 Mit Phosphat    2 enthält Konservierungsstoffe 
Sollten Sie an Allergien oder Intoleranzen leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter. 



  

 
 
 

 
 
UNSER APERITIF DES MONATS 
 
2020 Pinot Brut Nature Sekt 
Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 9,90 € 
 
»Aecht Bitter« Prisecco 
Alkoholfreier Aperitif, Manufaktur Jörg Geiger, Schlat  0,1 l 7,50 €  
 
 
 
KALTE UND WARME VORSPEISEN 
 
Grüne Thai-Currysuppe 
mit Zuckerschoten, Shiitakepilzen & Basilikumöl 11,50 €  
 

2022 Riesling Strümpfelbach „Vom bunten Mergel“ trocken 
Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,80 € 
 
Feines von Ziegenfrischkäse 
Roter Bete, Wildkräuter & Kürbiskernpesto 18,00 € 
 
vegan möglich: ohne Ziegenkäse 
 

2023 Grauburgunder trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,00 € 
 
 
Knackige Blattsalate mit Feldsalat & eingelegtem Gemüse 
in Walnussöl & Apfelbalsam mit Croutons, Kernen & Sprossen 13,00 € 
 
vegan möglich: ohne Croutons 
 
 
 
FEINE KREATIONEN 
 
Gegrillter Kräuterseitling 
auf feinen Steinpilzrahmnudeln & geschmorten Bundkarotten 27,00 € 
 

vegan möglich: Mit Kartoffeln statt Nudeln 
 

2022 »Räuber« Rotweincuvée trocken, Eig. Weinberg »Am Brombergle« 
Ausbau: Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 l 4,00 € 
 
Gebratenes Bio-Spiegelei 
mit Taggi1asche-Oliven 
Kapern, Basilikum & knusprigen Kartoffeln  23,50 € 
 
vegan möglich: ohne Bio-Spiegelei 
 
2022 Weissburgunder Strümpfelbach trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,30 € 
 
 
DAZU ODER VORNE WEG 
 
Knackiger Beilagensalat in Frenchdressing 
mit gerösteten Brotcroutons & Sprossen 7,50 € 
 
vegan möglich: Essig/Öl statt Frenchdressing, ohne Croutons 
 
 
      vegetarisch         vegan          Weinfreundschaft 
 
 
 
 

FROM LEAF TO ROOT 
Gourmetmenü 

 
 

Feines von Ziegenfrischkäse 
Roter Bete, Wildkräuter & Kürbiskernpesto 

 
vegan möglich: ohne Ziegenkäse 

 

2023 Grauburgunder trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,00 € 
 

 
und / oder 

 
Grüne Thai-Currysuppe 

mit Zuckerschoten, Shiitakepilzen & Basilikumöl 
 

2022 Riesling Strümpfelbach „Vom bunten Mergel“ trocken, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,80 € 
 

*** 
 

Gegrillter Kräuterseitling 
auf feinen Steinpilzrahmnudeln & geschmorten Bundkarotten 

 

vegan möglich: Mit Kartoffeln statt Nudeln 
 
 

2022 »Räuber« Rotweincuvée trocken, Eig. Weinberg »Am Brombergle« 
Ausbau: Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 l 4,00 € 

 
*** 

 
»Tête de Moine« 

auf der Girolle gehobelt 
mit frischer Feige, roter Johannisbeere & Walnuss 

 
14,50 € 

 
und / oder 

 
Klassische Vanille-Crème brulée 

mit Feinem von Mango, Ananas & Passionsfrucht 
 

14,50 € 
 

2022 Stettener Pulvermächer Riesling Kabinett, Weingut Idler, Strümpfelbach 0,1 l 5,60 € 
 

 
3 GÄNGE MIT SUPPE: 42,00 € 

3 GÄNGE MIT VORSPEISE: 46,00 € 
4 GÄNGE: 56,00 € 
5 GÄNGE: 66,00 € 

 
3 X 0,1 L WEINBEGLEITUNG: 18,50 € 

 
 

Vegetarisch        Vegan          Weinfreundschaft 


