HOTEL & RESTAURANT

SUSSE KREATIONEN

Weilles Schokoladenmousse & Erdbeersorbet
auf marinierten Erdbeeren & Kakaocrumble

Klassische Créme brulée
mit Himbeersorbet, Sommerbeeren & Mandelcrumble

»Pistazien-Mandel-Cheesecake«
mit Sorbet & Ragout von Aprikose

& marinierten Himbeeren

»Unser Dreierlei«
Sorbet, Mousse & Créme brulée

UNSERE KLASSIKER

Eine Kugel Eis
(Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss)

Eine Kugel Sorbet auf frischen Erdbeeren
(Cassis, Erdbeere, Mango, Passionsfrucht, Zitrone)

»Affogato 2.0« Eine Kugel Haselnusseis mit Espresso
Zwei Kugeln Walnusseis mit Mandellikor und Sahne
Schwibische Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne

Auswahl an franzosischem Rohmilchkése
Mit Haselniissen & Senfmarmelade

SORBET MIT SCHWIPS!

,.Sorbet Colonel” Eine Kugel Zitronensorbet mit Wodka
Eine Kugel Cassissorbet mit schwarzem Johannisbeergeist

Eine Kugel Passionsfruchtsorbet mit Saffron Gin

EIN PASSENDES GLAS ZUM DESSERT

2021 Riesling Kabinett
Weingut Knebel / Knebelbriider, Mosel

Vegan
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