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UNSER APERITIF DES MONATS

Cuvée Brut Sekt (Riesling & Gewlirztraminer)
Weingut W. Haidle, Stetten

Remstal Prisecco
Alkoholfreier Aperitif, Manufaktur Jorg Geiger, Schlat

SAISONALE VORSPEISEN

Cremige Burrata & eingelegte Pfifferlinge
mit gelber Tomate, gerauchte Wassermelone & Gartenkrautern

2023 Crasto Rosé, Douro D.0.C., Quinta do Crasto, Douro/Portugal 0,1 16,20 €

Gegrillter Oktopus & Nduja-Sandwich
mit Ofenpaprika-Creme, Weinbergpfirsich & griinen Bohnen

2023 Grauburgunder trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 14,80 €

»Bunter Remstal-Sommersalat«
in Aprikosenbalsam & Walnussol mit eingelegten Radieschen
Croutons & Kernen

KALTE UND WARME VORSPEISEN

Rinderkraftbrithe mit hausgemachten Krauterflidle & Schnittlauch
Saure Kutteln nach Hausrezept im kraftigen Trollingersof3le

Schaumsuppe von Hummer & Krustentieren
mit Zuckerschoten, Cashewkernen & Kerbel

2027 Chardonnay »Edition Gold 1792« trocken, Exklusivausbau Lamm Hebsack
Abfiiller: Weingut J. Ellwanger, Winterbach 0,1 15,50 €

Unsere Hebsacker Wurstkndpfle 2’ in Petersilienbutter geschmelzt
auf Kartoffelsalat & gebackenem Zwiebelstroh

Carpaccio vom Rinderfilet mit getriiffeltem Olivendl & Limone
dazu gehobelter Parmesan & frisch gemahlener Pfeffer

Vegetarisch Vegan

T Mit Phosphat 2 enthalt Konservierungsstoffe

Sollten Sie an Allergien oder Intoleranzen leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.

0,119,50 €

0,117,50 €

18,00 €

24,00 €

13,00 €

9,50 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

22,00 €
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HOTEL & RESTAURANT

FEINE KREATIONEN

Filetmedaillons vom schwébischen Landschwein
in Champignonrahmsauce & handgeschabten Spétzle

Geschmorte Teriyaki-Aubergine
in griiner Thai-Currysauce
mit Pak Choi Gemiise & asiatischen Nudeln

[ 2023 Sauvignon Blanc trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 15,80 €

Rostbraten vom deutschen Férsenrind in kréftiger Kalbsjus
mit geddmpften Zwiebeln & knusprigen Bratkartoffeln

[ 2021 »Rauber Rot« Cuvée trocken, Aus dem eigenen Weinberg »Am Brombergle«

Abfiiller: Weingut W. Haidle, Stetten 0,113,90 €

»Cordon bleu Deluxe« vom Kalbsriicken
mit Bayonner Schinken & Triiffelkése gefiillt
dazu Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren

2022 Riesling »V-Block« trocken, Stettener Pulvermacher, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 16,20 €

Gebratene Korschtal-Lachsforelle
in griiner Thai-Currysauce
mit Pak Choi Gemiise, gerducherten Mandeln & asiatischen Nudeln

2023 Sauvignon Blanc trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 15,80 €

Loup de mer »auf der Haut gebraten«
mit Safran-beurre blanc, Ratatouille & Krauterkartoffeln

2023 Grauburgunder trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 14,80 €

DAZU ODER VORNE WEG

Knackiger Beilagensalat in Frenchdressing
mit gerdsteten Brotcroutons & Sprossen

Vegetarisch Vegan Fragen Sie nach unserer veganen/veget. Speisekarte

28,00 €

27,50 €

34,00 €

35,00 €

34,00 €

34,00 €

7,50 €



J AHRESZEITENMENU

Gegrillter Oktopus & Nduja-Sandwich
mit Ofenpaprika-Créme, Weinbergpfirsich & griinen Bohnen

24,00 €
[ 2023 Grauburgunder trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 14,80 €

skeksk

Schaumsuppe von Hummer & Krustentieren
mit gegrillter Garnele
Zuckerschoten, Cashewkerne & Kerbel

14,00 €

2021 Chardonnay »Edition Gold 1792« trocken, Exklusivausbau Lamm Hebsack
Abfiiller: Weingut J. Ellwanger, Winterbach 0,1 15,50 €

sksksk

Gebratenes Rinderfilet & Ochsenbacke
mit kréftiger Schmorsauce, sautierten Pfifferlingen
Pak Choi Gemiise & gebackenen Kartoffelkrapfen
44,00 €

A 2015 Cuvée Cabernet »Reserve« trocken, Weingut W. Haidle, Stetten 0,1 17,80 €

skeksk

»Unser hausgemachter Vanille-Crépes«
mit Passionsfrucht, weiller Schokolade & Mango-Lassi-Sorbet

15,00 €

und | oder

Auswahl an franzosischem Rohmilchkése
mit Niissen, Feige & Senfmarmelade

14,50 €

3 GANGE MIT SUPPE: 64,00 €
3 GANGE MIT VORSPEISE: 72,00 €
4 GANGE: 84,00 €
5 GANGE: 94,00 €

3 X 0,1 L WEINBEGLEITUNG: 16,90 €

Vegetarisch Vegan Kiichenbestellungen bis 20.45 Uhr maglich.



