UNSERE APERITIF EMPFEHLUNGEN

2018 Kessler Grande Reserve ,,Georges*, Vintage brut
Sekt zum 200-jihrigen Kessler-Jubilium

»Rousecco« (Alkoholfreier Aperitif)
TRAUBE / BROMBEERE / WILDKRAUTER
Gemeinschaftsprojekt Lamm Hebsack & Weingut Klopfer

UNSERE SAISONALEN VORSPEISEN

Aufgeschdumte Kokos-Hummersuppe
mit Zitronenmelisse, Zuckerschoten & Erdniissen

2025 Pinot Blanc ,Schiitzen Seeberg", trocken, Weingut Prieler, Burgenland
0,116,00 €

»Cremiger Biiffelmilch-Mozzarella«
mit bunten Tomaten, eingelegten Aprikosen
Oliven-Vinaigrette & Ciabatta-Cracker

2025 Pinot Grigio I.G.T. Bio, Terre d'Abruzzo, Cantina Orsogno, Abruzzen
0,115,00¢€

Gegrillter Spiell von der Wildwassergarnele
mit gerducherter Wassermelone, marinierter Gartengurke
griiner Gazpacho & Wildkrauter

2024 Griner Veltliner ,Alte Reben®, Weingut Allram, Kamptal
0,116,50 €

»Carpaccio vom deutschen Rinderfilet«
mit getriiffeltem Olivendl & Limone, marinierten Wildkrauterspitzen
gehobelter Grana Padano & frisch gemahlener Pfeffer

KLASSISCHE VORSPEISEN

Unsere Hebsacker Wurstknopfle in Petersilienbutter geschmelzt
auf Kartoffelsalat & gebackenem Zwiebelstroh

Rinderkraftbriihe
mit hausgemachten Krauterflddle & Schnittlauch

Saure Kutteln »nach Hausrezept«
im kréftigen Trollingersofle

Vegetarisch

Sollten Sie an Allergien oder Intoleranzen leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.

0,1112,50 €

0,117,80¢€

13,00 €

17,00 €

23,50 €

23,50 €

12,80 €

9,00 €

9,50 €



KLEINERE HAUPTGERICHTE

Schwibisches Alblinsengericht mit Saitenwurst
gerauchtem Schweinebauch & handgeschabten Spétzle

Filetmedaillons vom schwébischen Landschwein
in Champignonrahmsauce & handgeschabten Spétzle

Doradenfilet »auf der Haut gebraten«
mit Chorizosauce, provenzalischen Ratatouille
Basilikumdl & Krauterkartoffeln

2025 Rose vom Stein, trocken, Weingut Prieler, Burgenland
0,11550 €

FEINE KREATIONEN MODERN & KLASSISCH

Hausgemachte Triiffel-Gnocchi

mit sautierten Pfifferlingen, geschwenktem Sommergemiise

gehobeltem Grana Padano & Wildkréuterspitzen

2025 Pinot Blanc ,Schiitzen Seeberg”, trocken, Weingut Prieler, Burgenland

0,116,00 €

Rostbraten vom deutschen Farsenrind

in kraftiger Kalbsjus, mit geddmpften Zwiebeln & Bratkartoffeln

2023 Lemberger Q.b.A. trocken, Exklusiv-Wein von Daniels Weine, Winterbach

0,117,550 €

Cordon bleu ,,Alto Adige* vom Kalbsriicken
mit Pustertaler Kédse & Siidtiroler Schinken gefiillt

Kartoffel-Gurken-Salat, handgeriihrten Preiselbeeren & Zitrone

2024 Griner Veltliner ,Alte Reben®, Weingut Allram, Kamptal
0,116,50 €

DAZU ODER VORNEWEG

Knackiger Beilagensalat in Aprikosendressing
mit gerdsteten Brotcroiitons und Sprossen

Vegetarisch

Sollten Sie an Allergien oder Intoleranzen leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.

19,50 €

24,50¢€

29,90 €

29,50 €

35,00 €

36,00 €

7,50 €



UNSERE 3-GANG-MITTAGSMENUS

LAND & LIEBE

»Unser Remstal-Sommersalat«
in Aprikosenbalsam & Walnussol

eingelegten Radiesle, Sonnenblumenkernen & knusprigen Crotitons

ks

Schnitzel aus der Kalbshiifte »natur gebraten«
mit sautierten Pfifferlingen, Friihlingslauch
& handgeschabten Spétzle
nur als Hauptgang 31,00 €

2024 Griner Veltliner ,Alte Reben®, Weingut Allram, Kamptal
0,116,50 €

Askok

Cremiges Vanille-Eis
auf marinierten Sommerbeeren & Kakaohippe

2-GANG-MENU: 35,50 €
3-GANG-MENU: 39,50 €

FEIN & FERN

»Aufgeschdumte Kokos-Hummersuppe«
mit Zitronenmelisse, Zuckerschoten & Erdniissen

Askok

Doradenfilet »auf der Haut gebraten«
mit Chorizosauce, Ratatouille
Basilikumdl & Krauterkartoffeln
2025 Rose vom Stein, trocken, Weingut Prieler, Burgenland
0,11550 €

Askok

»Affogato 2.0«
mit feinem Haselnusseis

2-GANG-MENU: 36,50 €
3-GANG-MENU: 41,50 €



BLATT & BLUTE

»Cremiger Biiffelmilch-Mozzarella«
mit bunten Tomaten, eingelegten Aprikosen
& Oliven-Vinaigrette

sksksk

Hausgemachte Triiffel-Gnocchi
mit sautierten Pfifferlingen, geschwenktem Sommergemiise
gehobeltem Grana Padano & Wildkréuterspitzen

2025 Pinot Blanc ,Schiitzen Seeberg", trocken, Weingut Prieler, Burgenland
0,116,00 €

sksksk

Himbeersorbet
mit frischen Erdbeeren & Mandelcrumble

2-GANG-MENU: 34,50 €

3-GANG-MENU: 39,50 €



